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Der formatierte Text1

Welche Formatierungen wurden in diesem Text verwendet? Kreuze die richtigen Antworten an!

Es war einmal ein Text, der ganz besonders sein wollte. Er träumte davon, nicht nur ein 
schnöder, langweiliger Fließtext zu sein, sondern mit einer perfekten Formatierung zu 
glänzen.

Zuerst versuchte er es mit Fettschrift.

„Seht her, wie wichtig ich bin!“ rief er.

Doch die Leserinnen und Leser dachten nur, er sei ein wenig überheblich. Dann probierte er 
es mit Kursivschrift. „Vielleicht wirke ich so eleganter und geheimnisvoller“, dachte er. Aber 
die Leserinnen und Leser sahen ihn nur schief an und fragten sich, ob er einfach nur 
betrunken war. Also entschied sich der Text für fett und kursiv gleichzeitig.

„Jetzt bin ich wirklich beeindruckend!“

Aber leider wurde er dadurch einfach nur schwer lesbar, 
und die Leserinnen und Leser wurden schnell müde.
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7�Fett

7�Kursiv

7�Unterstrichen

7�links

7�mittig

7�rechts

7�Blocksatz

7�Aufzählung

7�Hochformat

7�Querformat

7�kleine Schrift

7�normale Schrift

7�große Schrift

Das unlesbare Rezept2

Deine Großeltern teilen mit dir ihr geheimes Käsekuchen Rezept. Deine 
Aufgabe ist es, das Rezept optimal zu formatieren. Was würdest du 
ändern oder verbessern?

Notiere stichwortartig deine Änderungsvorschläge!
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Zutaten: 200g Kekse 100g Butter 600g Frischkäse 150g Zucker 1 tl Vanilleextrakt 2 Eier 
200g saure Sahne 50g Mehl eine Prise Salz Anleitung: Erst die Kekse zerkrümeln und mit 
der geschmolzenen Butter vermengen. Diese Mischung in eine Springform drücken und den 
Boden gleichmäßig verteilen. Den Frischkäse mit dem Zucker cremig schlagen, dann den 
Vanilleextrakt und die Eier hinzufügen und gut vermengen. Jetzt die saure Sahne, das Mehl 
und die Prise Salz einrühren, bis eine glatte Masse entsteht. Die Frischkäse Mischung auf 
den Keksboden gießen und glattstreichen. Den Ofen auf 160 Grad vorheizen und den 
Käsekuchen für etwa 50-60 Minuten backen, bis die Mitte fest ist. Den Kuchen vollständig 
abkühlen lassen, bevor er aus der Form genommen wird. Guten Appetit!

Meine Änderungsvorschläge:
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Hoch oder quer?3

Welche Nachteile können auftreten, wenn man die Seitenausrichtung ändert, nachdem der Text bereits 
gestaltet wurde?
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Bilder in verschiedenen Dateiformaten4

Verbinde die Dateiformate mit der dazugehörigen Aussage und dem dazugehörigen Bild!

B

JPG

JPG 
komprimiert

PNG

Die Speichergröße 
schrumpft, aber die 
Qualität geht verloren.

Es handelt sich dabei um 
das Bildformat, das am 
häufigsten verwendet 
wird, da es ein gutes 
Verhältnis von Qualität 
und Speichergröße hat.

Dieses Bildformat wird 
seltener für Fotos, aber
oft für Grafiken und 
Illustrationen verwendet.
Es kann teilweise 
transparent sein.
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